Vesper & Vorspeisen

Kleines Salatschilchen der Saison in Haus-Dressing

-
Wegener‘s Rauchfische von Makrele, Lachs und Forelle mit Dill-Senf-Sauce und Garnitur -

Q5
Salat von Tomate & Mozzarella mit hausgemachtem Basilikum-Pesto 120

95
Terrine von Wildente und Truthahn mit Wild-Preiselbeeren und Salat-Garnitur 1220
12,90

Stippchen
Vegetarische Kiirbis-Cremesuppe mit Schnittlauch-Crotitons

Essenz vom Weide-Ochsen mit GrieRkloBchen und Gemiisen -
6,90

Fisch

Gebratenes Zanderfilet unter der Kartoffelkruste auf Rahm-Mangold-Gemiise mit Garnitur

29,80
,Piccata® vom Rotbarsch in der Kise-Ei-Hiille auf Kirschtomaten-Sauce mit Niidelchen
28,50
Hauptgerichte
Vegetarische Ofenkartoffel mit Kriuter-Dip und Grill-Gemiisen, Wildkriutersalat
16,90
Paniertes Sauerliander Jungschwein-Schnitzel mit Chili-Jus, Garnitur und Pommes Frites
26,90
Geschmorter Rinder-Sauerbraten in eigener Jus mit Rostzwiebeln, Gemiisen und Salzkartoffeln
27,50
Gebratene Filetspitzen in Pfefferrahmsauce mit kleinen Gemiuisen und Rostinchen
26,90

Medaillons vom Lendchen in Waldpilz-Sauce mit Gemiise-Garnitur und Semmelknodel

28,90
Gebratene Kalbsriicken-Scheiben auf Salbei-Jus mit Schinken, Parmesan und Pesto-Nudeln
32,50
Nachspersen
Hausgemachte Creme Brilée mit Obstsalat und Eiscreme
3,90
Ofenfrisches Schokoladen-Soufflé auf Vanillesauce mit Eiscréeme
9,80

Line Information tiber Zusatzstofle und Allergene m unseren Speisen liegt zur Ansicht fiir Sie an der Rezeption

gerne breten wir IThnen alle Gerichte ,, ToGo* an, alternativ zur Einwegverpackung auch im Mehrweg-Geschirr zur Leihe!
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Unser Winter-Menii
Ofenfrisches Baguette mit Haus-Dipp
mut einem Glas Winzersekt ,, Hausmarke®

k %k k
Westtialische Tafelspitz-Siilze mit Sc. Remoulade
Mini-Rosti und Wildkriutersalat
k k 3k
Sauerlinder Hirsch-Ragott

m Preiselbeersauce mit gefiillter Birne

Apfel-Rotkohl und Butterspiitzle

* %k %k

Warmes Kiichlein vom Boskop-Apfel
miut Kompott, Himbeer-Parfait und Minz-Sahne

zu 1e 39,00 Furo, ab 4 Personen




